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МИКОЛАЇВСЬКИЙ  НАЦІОНАЛЬНИЙ  АГРАРНИЙ  УНІВЕРСИТЕТ 

 

 

 

 

«Актуальні проблеми та перспективи розвитку 
харчової промисловості»  

 

 

 

 ПРОГРАМА МІЖНАРОДНЬОЇ  НАУКОВО-ПРАКТИЧНОЇ КОНФЕРЕНЦІЇ 
 

9-10  листопада  2023  року 

 

 

 

Миколаїв



 



 

 

 

 

 

ПОРЯДОК РОБОТИ 
КОНФЕРЕНЦІЇ: 

 

9 листопада (четвер) - 

Заїзд і реєстрація учасників 
конференції, ознайомлення з 

кафедрами університету 

 

 

10 листопада (п’ятниця)* - 

Пленарне засідання (о 1000 год). 
Робота в секціях (1300 - 1500 год).  
    Підсумки роботи 
конференції,       
   від’їзд учасників конференції 

 

 

 

РЕГЛАМЕНТ: 
 

доповідь на пленарному засіданні – до 20 хвилин, доповіді на 
секційному засіданні – до 10 хвилин, виступи в обговореннях – до 
5 хвилин. 
  

 

* впродовж дня передбачено брейк-каву
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СКЛАД КОМІТЕТІВ МІЖНАРОДНЬОЇ  
НАУКОВО-ПРАКТИЧНОЇ КОНФЕРЕНЦІЇ 
«Актуальні проблеми та перспективи  

розвитку харчової промисловості» 

 

Голова організаційного комітету: 
Шебанін В.С. – ректор Миколаївського національного аграрного університету, 
доктор технічних наук, професор, академік НААН України, академік НАН ВО 
України, Заслужений діяч науки і техніки України 

 

Голова наукового комітету: 
Гиль М.І. – декан факультету технології виробництва і переробки продукції 
тваринництва, стандартизації та біотехнології Миколаївського НАУ, доктор 
сільськогосподарських наук, професор, член НААН України, академік НАН ВО 
України 

 

Співголова наукового комітету: 

Петрова О.І. – завідувачка кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій  Миколаївського НАУ, кандидатка сільськогосподарських 

наук, доцентка 

 

Члени організаційного комітету: 
Потриваєва Н.В.    – завідувачка науково-дослідним відділом Миколаївського 

НАУ, докторка економічних наук, професорка 

Іовенко А.В.            – заступник декана з науково-дослідної роботи факультету 
ТВППТСБ, кандидат ветеринарних наук, доцент 

Трибрат Р.О.            – доцент кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій, кандидат сільськогосподарських наук, 
доцент 

Зюзько А.В.              – доцентка кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій, кандидатка технічних наук 

Шевчук Н.П.            – старша викладачка кафедри переробки продукції 
тваринництва та харчових технологій, докторка філософії 

Тимофіїв М.М.         – старший викладач кафедри переробки продукції 
тваринництва та харчових технологій 

Каницька І.В.           – асистентка кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій 

Олійниченко Т.В.    – асистентка кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій 
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ПЛЕНАРНЕ ЗАСІДАННЯ 

10 листопада 2023 р. о 1000 год. 
Миколаївський національний аграрний університет 

Факультет технології виробництва і переробки продукції тваринництва, 
стандартизації та біотехнології 

 

Підключитись до конференції Zoom 

https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1 

Ідентификатор конференції: 267 530 3999 

Код доступу: d3ANRW 

Організатор: kafht@ukr.net 

 

1. ВІТАЛЬНЕ СЛОВО ректора Миколаївського національного аграрного 
університету, доктора технічних наук, професора, академіка НААН України, 
академіка НАН ВО України Шебаніна В’ячеслава Сергійовича 

 

2. ВІТАЛЬНЕ СЛОВО: декана факультету технології виробництва і переробки 
продукції тваринництва, стандартизації та біотехнології Миколаївського НАУ, 
доктора сільськогосподарських наук, професора, члена НААН України, 
академіка НАН ВО України Гиль Михайла Івановича 

 

3. ВІТАЛЬНЕ СЛОВО: завідувачки кафедри переробки продукції тваринництва 
та харчових технологій Миколаївського національного аграрного 
університету, кандидатки сільськогосподарських наук, доцентки Петрової 
Олени Іванівни 

 

4. ВІТАЛЬНЕ СЛОВО: завідувачки науково-дослідним відділом Миколаївського 
національного аграрного університету, докторки економічних наук, 
професорки Потриваєвої Наталі Володимирівни 

 

5. ВІТАЛЬНЕ СЛОВО: декана факультету харчових технологій та біотехнології 
Львівського національного університету ветеринарної медицини та 
біотехнології імені С.З. Ґжицького, кандидатки ветеринарних наук, доцентки 
Коваль Галини Михайлівни 

 

 

 

 

 

 

mailto:iminhalidovich@gmail.com
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1. Доповідач: завідувач кафедри харчової біотехнології і хімії, доктор 
біологічних наук, професор Покотило Олег Степанович 

Тернопільського національного технічного університету імені Івана Пулюя 

Нові технології підготовки води. Воднева вода. 
2. Доповідач: доктор технічних наук, професор Лівіу Вакарчук 

Технічний університет Молдови 

Асортимент вин Молдови 

3. Доповідачка: директорка з якості ПрАТ «Лакталіс-Україна» Велика 
Лариса Федорівна 

ПрАТ «Лакталіс-Україна» 

Інноваційні технології молокопереробної промисловості  
4. Доповідач: в.о. завідувача кафедри харчової біотехнології і хімії, доктор 

ветеринарних наук, професор Кухтин Микола Дмитрович 

Тернопільського національного технічного університету імені Івана Пулюя 

Вплив мікробних біоплівок на ефективність дезінфекції молочного 
обладнання та якість молочної продукції 

5. Доповідачі: доцентка кафедри технологій та безпечності харчових 
продуктів, кандидатка технічних наук, доцентка Геліх Анна Олександрівна  

аспірантка Dan Gao 

Сумський національний аграрний університет 

 Food safety of pumpkin seed meal protein isolate 

6. Доповідачка: доцентка кафедри харчових технологій та мікробіології, 
кандидатка сільськогосподарських наук, доцентка Новгородська Надія 
Володимирівна 

Вінницького національного аграрного університету 

Січені напівфабрикатів з рослинною сировиною 

7. Доповідач: професор кафедри технологій і обладнання переробних 
виробництв, доктор технічних наук, професор Дударєв Ігор Миколайович 

Луцький національний технічний університет  
Чипси з рослинної сировини: технологія, властивості 
8. Доповідачка: завідувачка м’яса, м’ясних та олійно-жирових виробів, 

кандидатка технічних наук, доцентка Драчук Уляна Романівна 

Львівський національний університет ветеринарної медицини та 
біотехнології імені С.З. Ґжицького 

Технологічні параметри виробництва м’ясних виробів з м’яса кроликів 
з пониженим вмістом нітриту натрію  
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СЕКЦІЙНІ ЗАСІДАННЯ: 

СЕКЦІЯ 1: Основні тенденції розвитку та інноваційні  
технології в харчовій промисловості 

 

10 листопада 2023 р. о 1300 год. 
Підключитись до конференції Zoom 
https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1  

Ідентификатор конференції: 267 530 3999 

Код доступу: d3ANRW 

 

Голова секційного засідання: кандидатка с.-г. наук, доцентка Петрова Олена 
Іванівна 

Секретар секційного засідання: старший викладач Болодурін Володимир 
Вадимович 

 

1. Доповідачі: доцентка кафедри технологій та безпечності харчових 
продуктів, кандидатка технічних наук, доцентка Геліх Анна Олександрівна 

аспірантка Liu Yan 

Сумський національний аграрний університет 

Food safety of dried beetroot, pretreated by freeze – thaw method 

 

2. Доповідачка: старша викладачка кафедри технології молока і молочних 
продуктів, кандидатка технічних наук Скульська Інна Володимирівна 

Львівський національний університет ветеринарної медицини та 
біотехнології імені С.З. Ґжицького 

Виготовлення мʼякого сиру Petit-suisse з мигдалем 

 

3. Доповідачі: завідувач кафедри ветеринарної медицини та гігієни, кандидат 

ветеринарних наук Лумедзе Імінжон Халідович 

асистентка кафедри ветеринарної медицини та гігієни 

Лумедзе Тетяна Сеіт-Меметівна 

Гігієна харчових продуктів тваринного походження 

 

4. Доповідач: завідувач кафедри технології виробництва продукції 
тваринництва, кандидат сільськогосподарських наук, доцент Стародубець 
Олексій Олександорович 

Миколаївський національний аграрний університет 

Фізико-хімічні показники м’яса і сала свиней різних генотипів 

 

5. Доповідачка: завідувачка кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій, кандидатка сільськогосподарських наук, доцентка Петрова 
Олена Іванівна 

Миколаївський національний аграрний університет 

Сучасні проблеми харчування 

https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1
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6. Доповідачка: доцентка кафедри ветеринарної медицини та гігієни, 

кандидатка сільськогосподарських наук, доцентка Бондар Алла Олександрівна 

Миколаївський національний аграрний університет 

Особиста гігієна працівників харчових виробництв 

 

7. Доповідачі: завідувачка кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій Миколаївського НАУ, кандидатка сільськогосподарських 
наук, доцентка Петрова Олена Іванівна 

здобувач вищої освіти СВО «Магістр» спеціальності 181 – 

«Харчові технології» Шумилова Ірина Сергіївна 

Миколаївський національний аграрний університет 

Особливості харчування людей із розладами харчової поведінки 
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СЕКЦІЯ 2: Новітні технологічні аспекти харчової промисловості 
 

 

10 листопада 2022 р. о 1300 год. 
Підключитись до конференції Zoom 
https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1  

Ідентификатор конференції: 267 530 3999 

Код доступу: d3ANRW 

 

 

Голова секційного засідання: докторка філософії, старша викладачка Шевчук 
Наталя Петрівна 

Секретар секційного засідання: старший викладач Тимофіїв Михайло 
Михайлович 

 

 

1. Доповідачка: професорка кафедри біології продуктивності тварин імені 
академіка О. В. Квасницького, кандидатка сільськогосподарських наук, доцентка 

Кузьменко Лариса Михайлівна 

Полтавський аграрний університет 

Підвищення функціональних властивостей м’якого свіжого сиру 

 

2. Доповідачі: доцентка кафедри технологій і обладнання переробних 
виробництв, кандидатка технічних наук, доцентка Панасюк Світлана Григорівна  

магістр ОПП «Харчові технології та ресторанне 
господарство» Мисковець Михайло Вікторович 

Луцький національний технічний університет 

Удосконалення технології виробництва мармеладу спеціального 
призначення 

 

3. Доповідачі: завідувачка кафедри технології м’яса, риби і морепродуктів, 

кандидатка технічних наук, доцентка  Агунова Лариса Володимирівна 

здобувач СВО «Магістр» Кумпан А. В. 
Одеський національний технічний університет 

Рослинні інгредієнти у технології виробництва м’ясних хлібів 

 

4. Доповідачі: завідувачка кафедри технології м’яса, риби і морепродуктів, 

кандидатка технічних наук, доцентка  Агунова Лариса Володимирівна 

здобувач СВО «Магістр» Комащенко В. В. 
Одеський національний технічний університет 

Інгредієнти з підвищеною біологічною активністю у технології 
виробництва м’ясопродуктів 

 

 

https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1
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5. Доповідачі: завідувачка кафедри технології м’яса, риби і морепродуктів, 

кандидатка технічних наук, доцентка  Агунова Лариса Володимирівна 

здобувач СВО «Магістр» Дяченко А. В. 
Одеський національний технічний університет 

Ковбаси із м’яса птиці із внесенням функціональних фізіологічних 
інгредієнтів 

 

6. Доповідачка: старша викладачка кафедри переробки продукції 
тваринництва та харчових технологій, докторка філософії Шевчук Наталя 
Петрівна 

Миколаївський національний аграрний університет 

Раціональне харчування як основа збереження здоров’я людини 
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СЕКЦІЯ 3: Сучасне обладнання для підприємств харчової промисловості 
 

10 листопада 2023 р. о 1300 год. 
Підключитись до конференції Zoom 
https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1  

Ідентификатор конференції: 267 530 3999 

Код доступу: d3ANRW 

 

Голова секційного засідання: кандидат сільськогосподарських наук, доцент 
Трибрат Руслан Олександрович 

Секретар секційного засідання: асистентка Каницька Ірина Вікторівна 

 

1. Доповідачка: завідувачка кафедри харчових технологій та мікробіології 
докторка технічних наук, доцентка Берник Ірина Миколаївна,  

Вінницького національного аграрного університету 

Проєктування харчових продуктів з комбінованим складом сировини 

 

2. Доповідач: доцент кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій Трибрат Руслан Олександрович 

Миколаївський національний аграрний університет 

Сучасне обладнання для бродильних виробництв 

 

3. Доповідачі: старша викладачка кафедри виробництва продукції 
тваринництва Онищенко Людмила Володимирівна 

магістр Хохлова Наталя Олександрівна 

Миколаївський національний аграрний університет 

Удосконалення технологій виробництва копченостей на сучасному 
обладнанні 
 

4. Доповідачі: старша викладачка кафедри виробництва продукції 
тваринництва, кандидатка сільськогосподарських наук Онищенко Людмила 
Володимирівна 

магістр Оглобліна Аліна Володимирівна 

Миколаївський національний аграрний університет 

Обладнання для шприцювання ковбасних виробів 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1
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СЕКЦІЯ 4: Інноваційні методи оцінки якості  
та безпечності харчових продуктів 

 

 

Голова секційного засідання: старший викладач Тимофіїв Михайло 
Михайлович 

Секретар секційного засідання: асистентка Каницька Ірина Вікторівна 

 

 

10 листопада 2023 р. о 1300 год. 
Підключитись до конференції Zoom 
https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1  

Идентификатор конференции: 267 530 3999 

Код доступа: d3ANRW 

 

 

1. Доповідачі: асистентка кафедри переробки продукції тваринництва та 
харчових технологій Каницька Ірина Вікторівна 

здобувач вищої освіти СВО «Магістр» спеціальності 152 – 

«Метрологія та інформаційно-вимірювальна техніка» Чебаненко Тетяна 

Миколаївський національний аграрний університет 

Визначення критичних контрольних точок на етапах виробництва 
сиров’ялених ковбас 

 

2. Доповідачі: старший викладач кафедри переробки продукції тваринництва 
та харчових технологій Тимофіїв Михайло Михайлович 

здобувач вищої освіти СВО «Магістр» спеціальності 152 – «Метрологія та 
інформаційно-вимірювальна техніка» Малишева Яна 

Дослідження ефективності роботи системи НАССР в умовах 
молокопереробного заводу ПрАТ «Лакталіс-Миколаїв» 

 

3. Доповідач: старший викладач кафедри переробки продукції тваринництва 
та харчових технологій Болодурін Володимир Вадимович 

Миколаївський національний аграрний університет 

Метрологічне забезпечення в харчовій промисловості 
 

4. Доповідачка: заступник директора з питань стандартизації, якості та 
наукової діяльності Фоміна Світлана Володимирівна 

ДП «Миколаївстандартметрологія» 

Експертна оцінка якості харчових продуктів м’ясопереробних 

підприємств 

https://us05web.zoom.us/j/2675303999?pwd=hSfbdLS64UmBnyJlbwUfovVJdOxyo0.1
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5. Доповідачка: в.о. начальниці центру оцінку відповідності Ткач Алла 
Леонідівна  

ДП «Миколаївстандартметрологія» 

Система управління якістю на харчових підприємствах 
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